
V O R S P E I S E

Tatar vom Weiderind mit Chorizo-Mayo, 

gebratenem grünen Spargel und Krustini

H A U P T S P E I S E

Loup de Mer -auf der Haut gebraten-

Pfälzer Spargel, Kartoffelrisotto und Spargel Velouté

D E S S E R T

Rhabarber-Stachelbeeren Kompott 

mit Holunderblüten Espuma und Zitronensorbet

MENÜ

9 0 €  /  P E R S O N

i n k l .  A p e r i t i f ,  B r o t g e d e c k ,
W e i n b e g l e i t u n g ,  W a s s e r ,

P e t i t  F o u r s


