
S P E I S E N
P r o  T i s c h  s i n d  n u r  4  v e r s c h i e d e n e  G e r i c h t e  m ö g l i c h !  A l l e s
d a r ü b e r  h i n a u s  m u s s  s i t u a t i o n s a b h ä n g i g  a b g e s p r o c h e n  w e r d e n !

M E
N UV O R S P E I S E N H A U P T G E R I C H T E

T A P A S

B E I L A G E N S A L A T
Honig-Senf-Dressing (hausgemacht)
Tomate, Gurke, Radieschen

4 , 5 0 €

wahlweise mit: Ziegenkäse,
Honig, Walnuss

9 €

C A M E M B E R T - E C K E N
Salat, Preiselbeeren, Brot

9 €

B U R R A T A  D I  B U F F A L L A
Salat, Basilikumpesto, Tomaten-Chutney

1 4  €

F E L D S A L A T
Parmesancroutons, Speck, Kerne

1 0 , 5 0 €

K A L B S L E B E R  
gebratene Champignons, Birnen-Zwiebel-
Chutney, Portwein Jus, Bauernbrot

2 4 €

in Pommery-Senf-Sauce,
gebratene Pilze, Linguine

2 4 €

R U M P S T E A K
Geschmolzene Zwiebeln, Drillinge,
Portwein Jus, frischer Meerrettich

3 5 €

-> als `Ladies Cut´180 Gramm 2 6 , 5 0 €

M E D A I L L O N  V O M
L A N D S C W E I N
Karottengemüse, Spätzle, Peffer Jus

2 4 €

Brotkorb klein 3 €

B R O T G E D E C K
Dip, Brot, Rohkost

1 0 €

J a h r g a n g s s a r d i n e  
2 0 2 2  “ J o u l i n ”  100gr

1 4 , 5 0 €

J A M O N  S E R A N O
48 Monate gereift, frisch von der
ganzen Keule per Hand geschnitten

9 €

A G N O L O T T I
Ochsenschwanzfüllung, Trüffel-Pilzrahmsauce,
Kräuterseitlinge 
-> mit frischem Winter-Perigord Trüffel +8€

2 8 , 5 0 €

Alle Salate sind mit einem hausgemachten
Honig-Senf-Dressing und Rohkost zubereitet.

Rinderstreifen gebraten 2 4 , 5 0 €

Fisch des Tages 2 1 €

D i e  m e i s t e n  G e r i c h t e  a l s  k l e i n e  P o r t i o n  - 3 , 5 0 €

H U M M E R S U P P E
hausgemachter Hummer-Ravioli,
Shimeji Pilze

1 5 €

G E M Ü S E - C U R R Y - S U P P E
karamellisierte Kerne, Parmesancroutons

9 , 5 0 €

Brotkorb groß 5 €

r o s a  g e b r a t e n

K A L B S N I E R E N  r o s a  g e b r a t e n

2 8 0  G r a m m

S A L A T E

Maultaschen (vegetarisch) 1 8 €

Ziegenkäse, Honig, Walnüsse 1 6 €

für 2 Personen

G l a s  T a g i a s k a  O l i v e n 4 , 5 0 €

B L A C K  T I G E R  G A R N E L E N
4 Stück in Knoblauch-Olivenöl, Brot

1 0 , 5 0 €

K A V I A R  3 0 G R A M M
Baeriskaya Selektion vom Sibirischen Stör
mit Creme Fraîche, Brot

4 4 €

G E D R I G G E L D E  W O R S C H T
von der Metzgerei Joachim-Wollmesheim

6 , 5 0 €

Bei Änderungswünschen
behalten wir uns vor 3,50€
pro Gericht zu berechnen.

Alle Gerichte verstehen sich
inkl. der aktuell geltenden
Mehrwertsteuer und Service.

Allergien und Unverträglichkeiten sind direkt dem Service mitzuteilen!

G N O C C H I
mit frischem Winter-Perigord-Trüffel in
Rahmsauce

2 9 €


