
V O R S P E I S E N

V O M  A R G E N T I N I S C H E N
W E I D E R I N D

H A U P T S P E I S E N

D E S S E R T

S A L A T E  

Camembert-Ecken

Kalbsleber rosa gebraten

Mit Pilz-Zwiebel Gemüse
und Rosmarin- oder
Bratkartoffeln

Dessert der Woche stetig
wechselnd auf dem Aufsteller!

Beilagensalat

Zwei “grobbe” Pfälzer 
Fläschknepp

Preiselbeeren, Salatbouquet, Brot

Pfeffer-Jus, Pilze, Wedgesmit hausgemachtem Honig-Senf Dressing
Tomate, Gurke, Radieschen

Meerrettich-Sauce, Drillinge, Meerrettich

Alle Salate sind mit einem hausgemachten Honig-
Senf-Dressing, Rohkost, Feta Käse und Avocado

zubereitet  

8,50€

Speisen

4,50€

Rinderstreifen gebraten

Maultaschen (vegetarisch)

Fisch des Tages 

24,50€
18,00€
21,00€

Rumpsteak 280 Gramm 35€

hausgemachte
Kräuterbutter
+0,50€

Kugel Eis / Sorbet 2,90€

Alle aktuellen 
Sorten erfahren 
Sie vom Service

Kalbsnieren rosa gebraten 25€
in Pommery-Senf-Sauce, Pilze, Nudeln

25€

17€

Kleiner Brotkorb 2,00€     Großer Brotkorb 5,00€    Räuberteller 3,50€
Bei Änderungswünschen behalten wir uns vor 
3,50€ pro Gericht zu berechnen.

Allergien und Unverträglichkeiten sind direkt dem Service mitzuteilen!!

Alle Gerichte als kleine 
Portion erhältlich -3,50€

Alle Preise verstehen sich inkl. 
der aktuell geltenden 
Mehrwertsteuer und Service.

Vorspeisen-Gedeck 9€
Dip, Olive, Brot

Wahlweise mit:

Rumpsteak “Ladies Cut” 180 Gramm 25€

Pro Tisch sind nur 4 verschiedene Gerichte möglich - alles darüber hinaus muss
situationsabhängig abgesprochen werden!

Kürbiscremesuppe 9,50€
Kokos, Ingwer, Zimt

S U P P E N

Geröstete
Blumenkohlsuppe

9,50€

Curry, Udon-Nudeln

mit Black Tiger Garnelen 14,50€

mit Black Tiger Garnelen 14,50€


